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Le vignoble ardéchois, son viognier et ses chdtaigniers.

10 hovembre 2022

Vins et chocolats. 1 décembre 2022

Jarre, barrique, cuve ovoide, bois, béton, inox, comment sont élevés les vins en 2023 ? 5 janvier 2023

Un vignoble italien & découvrir : les Marches prés d’Ancdne et de la mer Adriatique. 26 janvier 2023

Renouveau des cépages oubliés aprés I'épisode phylloxérique.

2 mars 2023
Les vins grecs, entre histoire et modernisme. 30 mars 2023
Et si Chablis était 'avenir de la Bourgogne ? 4 mai 2023
Révision annuelle et gastronomie italienne. Tjuin 2023

Modallités d’inscription
Les cours d’cenologie ont lieu le jeudi de 18H30 & 20H30 & la salle René Sourgens rue des geais 16430 Champniers
a coté de la médiathéque
Le tarif est de 188 euros net pour la saison de novembre & juin (8 cours) + 18 euros qui vous permet d’avoir
la carte de membre de Pamicale laique de Champniers.

Information/Inscription/Animation
Isabelle ROBERTY , cenologue diplémée d’état, spécialisée en animation et en formation continue
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