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Maj : 10-26

Contexte 

L’Ecole du vin Muscadelle ne peut adapter ses prestations à tous les types de handicap. 

Si le handicap ne peut être pris en considération lors des formations, l’Ecole  du vin Muscadelle 
réoriente le demandeur vers l'un des prestataires ci-dessous et l'assiste dans la recherche d'une 
formation.

Les apprenants du centre de formation se trouvant partout en France, y compris en Outre-Mer et à 
l’étranger, il n’est pas possible d’indiquer avec précision toutes les coordonnées des lieux où les 
personnes relevant d’un handicap  peuvent se rapprocher. Une recherche spécifique sera faite 
pour transmettre des coordonnées d’associations ou structures proches du domicile de 
l’apprenant.  Madame Isabelle Roberty, est la référente handicap de l’Ecole du Vin Muscadelle , 
pour lequel elle a une expérience de suivi de personnes  dyslexiques, autistes, anxieuses 
chroniques et hyperactives pouvant entrainer des troubles de l’attention. 

• Médecine du travail : https://www.sante.fr/la-sante-au-travail-quand-est-en-situation-de-
handicap

•  AGEFIPH (soutien au développement  de l’emploi des personnes handicapées : https://
www.agefiph.fr/

• MDPH  maison départementale pour les personnes handicapées : https://mdphenligne.cnsa.fr/

• MDPH  Dordogne : https://mdph.dordogne.fr/

• Carif-Oref  : https://www.intercariforef.org/

• Trois associations partenaires pour un accompagnement à l’emploi des personnes en situation 
de handicap : 

• APF France : https://www.apf-francehandicap.org/

•  l’ASEI  (agissons pour l’inclusion): https://www.asei.asso.fr/

•  l’Arseaa (action solidaire) : http://www.arseaa.org/

• Le Centre de Rééducation des Invalides Civils (CRIC) : https://www.cric.asso.fr/                       
Le CRIC est une association qui accueille les travailleurs bénéficiant d’une notification MDPH 
en vue d’une insertion ou d’une réinsertion sociale et professionnelle. 

• fagerh :  https://www.fagerh.fr/centres-formations-prestations-accompagnement 

• La Fagerh fédère les établissements de réadaptation professionnelle en France. Leurs 
vocations : orienter, former, accompagner des travailleurs handicapés vers l’emploi en 
milieu ordinaire.
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Liste de prestataires pour les 
personnes en situation de handicap
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• Prestataires d'appuis spécifiques PAS (en fonction des handicaps)  : https://www.agefiph.fr/
actualites-handicap/les-prestations-dappuis-specifiques-des-experts-mobilises-pour-
accompagner-et

• CRFH : Centre de ressource Formation Handicap : https://crfh-handicap.fr/

• https://crfh-handicap.fr/ressources-pour-laccessibilite/les-acteurs-du-handicap/les-prestataires- 
ponctuels-specifiques-pps/ 

• https://www.inrs.fr/demarche/services-sante-travail/organisation.html                                           
La principale ambition de l’INRS est de développer et de promouvoir une culture de prévention 
des accidents du travail et des maladies professionnelles

• FFDYs- Fédération française des Dys -  https://www.ffdys.com/la-federation-ffdys-et-les-
associations-nationales-et-locales/la-federation/la-ffdys-assos-membres/apedys-nouvelle-
aquitaine

• Apedys Nouvelle Aquitaine : Association d’adultes et de parents d’enfants dyslexiques en 
Nouvelle Aquitaine :  https://www.apedysnouvelleaquitaine.fr

•  Association Hyperactifs :  HypersSupers TDAH - https://www.tdah-france.fr/

• Prévenir et traiter les troubles de la santé mentale : https://www.federationsolidarite.org/wp-
content/uploads/2021/09/Guide-Sante-Mentale-a-communiquer.pdf 

• Unafam : Union nationale de familles et amis de personnes malades et/ou handicapées 
psychiques : https://www.unafam.org/

• référents de la Dordogne pour les jeunes majeurs et les mineurs
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Inspection A-SH Périgueu1    Enseignants référents de la Dordogne    Année scolaire 2023 - 2024 

N°du 
secteur 

Nom de l’enseignant référent Collège d’appui Adresse Postale Téléphone Adresse électronique 
 

1 Mme Marie Claude FUENTES Alcide Dusolier 
Nontron 

Avenue Jules Ferry 
24300 NONTRON 

05.53.60.83.48 
06.38.81.85.02 

 
24.er1@ac-bordeaux.fr 

2 Mme Orlane SCHAUB Arnaud Daniel 
RIBERAC 

Rue Coulau 
24600 RIBERAC 

 

06 72 25 56 78  
24.er2@ac-bordeaux.fr 

3 Mme Sophie TOUTAIN Max Bramerie 
LA FORCE 

Le Bourg-rue du Collège 
24130 LA FORCE 

05 53 02 08 59 24.er3@ac-bordeaux.fr 

4 Mme Camille BOUCHET E. LE ROY 
BERGERAC 

47 rue Louis Léger Vauthier 
BERGERAC 

07.50.54.01.41 24.er4@ac-bordeaux.fr 

5 Mme Laurence MORON La Boétie 
SARLAT 

Rue Gabriel Tarde – BP147 
24200 SARLAT CEDEX 

05 53 31 53 75 24.er5@ac-bordeaux.fr 
 

6 M. Josselin DEROIN Giraut de Borneil 
EXCIDEUIL 

10 Bd André Dupuy 
24160 EXCIDEUIL 

05 53 62 20 29 24.er6@ac-bordeaux.fr 

7 M. Raphaël LESOUEF Jean Moulin 
COULOUNIEIX 

CHAMIERS 

1 Bd Jean Moulin-BP3 
24660 COULOUNIEIX CHAMIERS 

05 53 02 08 17  
24.er7@ac-bordeaux.fr 

8 M. Ange MATEO Michel de Montaigne 
PERIGUEUX 

49 Rue Lacombe 
24000 PERIGUEUX 

05 54 59 01 85  
24.er8@ac-bordeaux.fr 

9 Mme Karine PAGEOT Arthur Rimbaud 
SAINT ASTIER 

Rue Fournier BP73 
24110 SAINT ASTIER 

05 53 54 12 64 
06 52 26 22 56 

 
24.er9@ac-bordeaux.fr 

10 Mme Anne RÜHL Henri IV 
BERGERAC 

2 rue Lakanal 
24100 BERGERAC 

06.72.03.77.55 24.er10@ac-bordeaux.fr 

11 Mme Nathalie THEIL Saint Joseph 
PERIGUEUX 

23 Avenue G. Pompidou 
24000 PERIGUEUX 

             05 53 06 84 51(LD) 24.er11@ac-bordeaux.fr 

12 M. Pascal DUVAL Jean Rostand MONTPON 32  Avenue de l’Europe 
24700 MONTPON 

06 76 84 70 49  
24.er12@ac-bordeaux.fr 

13 Mme Isabelle FOUCHER Clos Chassaing 
PERIGUEUX 

38 rue du Clos Chassaing 
24000 PERIGUEUX 

06.73.30.65.35  
24.er13@ac-bordeaux.fr 

14 
 

Mme Catherine VERMAUT Jean Monnet LALINDE 
Leroy Gourhan 

LE BUGUE 

Av du 11 novembre 24150 LALINDE 
Rue Jean Léon Dessales 

24260 LE BUGUE 

06 08 68 82 80 24.er14@ac-bordeaux.fr 

 
Coordination de l’équipe A-SH : Inspecteur de l’éducation nationale-M. Franck Veyssière  Coordination des enseignants référents : Mme Pauline Jourdain 
Secrétariat : Cindy Leroy tél : 05 53 02 84 97 – 24.sei@ac-bordeaux.fr  
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N
°

Nom 
granulaire

Réalisation des dégustations à valider date 
réalisation

1 UC1.1.G2 Déguster deux vins rouges de 2 régions très différentes sur un 
même millésime datant de maximum 3 ans

2 UC1.1.G3 Déguster deux vins rosés,de préférence un en pressée directe et 
l’autre en saignée, sur un même millésime, datant au maximum 
de 2 ans.

3 UC1.1.G4 Déguster deux vins blancs secs de 2 régions très différentes sur 
un même millésime datant de maximum 2 ans

4 BC1-
UC1.1.G5

Déguster deux vins blancs doux d’une même région avec des 
teneurs en sucre très différentes

5 BC1-
UC1.1.G6

Déguster deux vins doux naturels provenant du languedoc-
Roussillon soit un blanc et un rouge, soit deux rouges ayant des 
modes d’élaboration différents

6 BC1-UC1.1 Déguster deux vins blancs mousseux de 2 régions différentes sur 
un même millésime datant de maximum 2 ans

http://www.ecole-muscadelle.fr
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Code Module N°2 : Identifier la 
typicité des vins français

nb 
heure

date 
réalisation

date envoi 
fiches

Note

UC2.1 régions méditerranéennes 41

UC1.2.G1 Cépages 4

UC1.2.G1 Décrire les régions 
méditerranéennes

20,5

UC1.2.G1 Impact climat + AB 4

UC1.2.G Déguster 10

UC1.2.G2 Rhône sud - rouge 1 
dégustation  N°7

UC1.2.G2 Rhône sud - rouge 2 
dégustation N°8 

UC1.2.G2 Languedoc-Roussillon - rouge 1 
dégustation N°9

UC1.2.G2 Languedoc-Roussillon - rouge 2
dégustation N°10

UC1.2.G3 Provence - rouge 1
dégustation N°11

UC1.2.E QCM région méditerranéenne 0,5

UC1.2.E Devoir région mediterannéenne 2

UC1.2.E Moyenne note QCM 
et  validation vins dégustés

UC11.E Validation Unité compétence 
1-2

http://www.ecole-muscadelle.fr
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N° Nom 
granulaire

Réalisation des dégustations à valider
inclus dans les différents module de compétences

date
validation

7 UC2.1.G2 Rhône sud - rouge 1: Choisir deux vin rouges de la vallée du Rhône sud sur un 
millésime récent  (Max 3 ans). Par exemple 1 côtes du Rhône et 1 vacqueyras, 
ou un costières de Nîmes, ou un Lubéron, ou un Beaumes de venise ou un 
Ventoux. Les vins doivent contenir  de préférence une majorité de grenache 
(alcool souvent supérieur à 14%alc vol si pas de fiches techniques)

8 UC2.1.G2 Rhône sud - rouge 2 : Choisissez deux autres  AOC  de la vallée du Rhône 
sud, différente de celles que vous avez choisi précédemment. Un doit être 
jeune (max 2 ans) et l’autre au moins 4 ans et pas plus de 7 ans. Idem que 
pour la dégustation précédente, c’est mieux si vous avez beaucoup de 
grenache dans l’assemblage.

9 UC2.1.G2 Languedoc-Roussillon - rouge 1  : Trouvez un vin avec beaucoup de syrah 
(minervois, saint chinian, languedoc), un autre avec une majorité de carignan 
( AOC fitou, certains corbières) de préférence sur un millésime et pas trop âgé 
(moins de 5 ans). 

10 UC2.1.G2 Languedoc-Roussillon - 2 : Comparer un vin blanc  et un vin rosé sur un même 
millésime qui doivent être récents (moins de 2 ans) et dans une même gamme 
de prix (moins de 10 euros) Attention choisissez des AOC pas des IGP, par 
exemple corbières, saint chinian, minervois, languedoc. Cherchez les cépages 
contenus dans chacun des vins (par internet ou en téléphonant si rien n’est 
indiqué sur la bouteille). Notez les caractéristiques  de chacun des vins, en 
particulier du point de vue aromatique, de l’acidité et du gras en bouche. 
Reprenez les notes prises dans la dégustation précédente et comparez le rosé 
avec les rouges issus de la même région. Vous avez la liste des AOC du 
Languedoc dans votre cours.

11 UC2.1.G2 Provence ou Corse au choix : Déguster deux vins de Provence et ou de Corse, 
rouge, rosé ou blanc selon votre envie.  Millésimes indifférents. 

http://www.ecole-muscadelle.fr

