
Vocabulaire pour décrire les perceptions dans les vins

Odeur ressentie exemple de vocabulaire descriptif

odeur forte très ouvert, puissant, exubérant, bouquet intense, expressif et bien 
ouvert, le bois domine, le nez intense et expressif joue, un nez 
intensément floral, nez envoutant, 

odeur moyenne ouvert, présent, le nez délivre des fragrances de fleurs blanches  et de 
genêt

odeur discrète fermé, fine, discrète, délicat, fines notes, bouquet naissant s’annonce 
prometteur, bouquet fin, délicat bouquet, belle finesse olfactive, senteur 
légères, discrètes notes,  ce vin appréciera l’aération car il présente un 
nez encore timide, nez aérien, tout en légèreté

odeur désagréable nez dérangeant à l’ouverture, nez manquant de netteté, nez pas net, 
nez à défaut, odeur animales marquées, notes de réduction 
désagréables nécessitant une aération, note d’oxydation traduisant un 
vieillissement prématuré du vin

odeurs agréables le nez libéré des arômes remarquables par leur intensité comme par 
leur diversité, le nez aérien, tout en légèreté, nez envoutant avec ses 
arômes de, senteurs envoutantes, 

odeurs végétales traduisant 
un manque de maturité , de la 
trituration ou un défaut

odeur de poivron rouges (cabernets),, de buis (sauvignon), de feuilles 
écrasées, herbacé, rafles, fougère, pin, résine, genièvre

réduction : ail, oignon

odeurs végétales traduisant 
une région ou un cépage, le 
manque de maturité n’est pas 
en cause

tabac, olives noires (syrah), foin, herbe fraîchement coupée, herbes de 
garrigues, odeur de bourgeon de cassis (cabernets), feuille de noyer

odeurs végétales traduisant  
un vieillissement

paille humide, feuilles mortes, tisane, infusion, thé, feuilles sèches

odeurs fruits manquant de 
maturité

fruits rouges acidulés, groseille, coton vert, citron, 

odeurs fruits mûrs Blanc : abricot , riche, coing, cerise, citron, mandarine, orange, 
pamplemousse rose, pamplemousse jaune, bergamote, muscat, kiwi, 
fruits de la passion, papaye, goyave, lychee

Rouge : cassis, framboise, fraise, cerise, mure, petits fruits rouges, 
banane (vins technologiques)

fruit à parfaite maturité, fruits compotés, confiture de fruits rouges

odeurs fruits en surmaturité pruneau, cerise à l’alcool, cerise bien mûre, cerise noire, mûre, kirsch

odeurs florales blancs secs et effervescents : acacias, aubépine, chèvrefeuille, 
narcisse, fleurs des champs, oeillet, vigne, genêt, tilleul, jasmin, 
citronnelle, 

Rouges : rose, violette

défauts : géranium (acide sorbique)

odeurs animales agréable (si discret) traduisant un vieillissement : cuir, musc, ambre, 
civette, touche de fourrure, gibier mariné, civet    défaut : ventre de lièvre 
sueur de cheval, chien mouillé, renard, entrailles de poulet, pipi de chat 
(sauvignon)

Odeur ressentie
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Vocabulaire pour décrire les perceptions dans les vins

odeurs diverses épices, poivre, aromates, clou de girofle, réglisse, noix de muscade, 
paprika, curry, cannelle

odeur d’évolution bouquet complexe, champignon,truffe, sous-bois, humus, marais, paille 
humide, feuilles mortes - oxydation : pomme cuite, noix rance

odeur lié au passage en fût vanillé, boisé, torréfié, le bois domine, moka, merrain chauffé, merrain 
fumé, notes boisées non invasives, notes fumées, nuances 
balsamiques, boisé racé, épicé et toasté, grillé,  la bouche est parcourue 
de notes fumées et vanillées, intenses parfums de boisé torréfié et 
vanillé,  que dix huit  ou 12/24) mois de fût ont à peine marqué le doux 
boisé,  le bois bien fondu apporte de la complexité, des notes réglissées 
et fumées, subtilement grillée, cédre

odeurs fruits secs vieillissement blanc en fût : noisette, amande grillée
vieillissement avec oxydation : noix, figue sèche
vieillissement rouge : pruneau

complexité de l’odeur farandole d’arômes, nez difficile à décrire, palette d’arômes, palette 
complexe,  arômes complexes et frais, 

typicité de l’odeur nez caractéristique de sa région, de son cépage

défaut de l’odeur anhydride sulfureux 5SO2), hydrogène sulfureux (H2S), mercaptan, 
odeurs de lies, phonique, pourri, moisi, piqure acétique, caractère vin 
piqué (vinaigre), acescence, acétate d’éthyle (colle scotch, arôme cerise 
artificielle), éventé, oxydé, bois mouillé, bouchon, hydrocarbure , 
désagréable, pas net

exemple de vocabulaire descriptifOdeur ressentie
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teinte observée exemple de vocabulaire descriptif

intensité de la teinte sombre et brillante, teinte noir intense, vin sombre et profond, sombre 
au reflet d’encre, robe profonde, presque noire, 

couleur violacée une seyante robe pourpre profonde, magnifique grenat intense aux 
reflets violines, grenat aux reflets cerise, reflets violets de jeunesse, 
grenat éclatant

couleur cerise robe grenat aux reflets carminés, grenat

couleur orangée tuilée, cuivrée, ambrée

couleur marron délavé teinte traduisant un grand âge, 

couleur jaune jaune vert, jaune citron, jaune paille, jaune ambré, jaune tâché, doré

évolution teinte qui traduit le vieillissement, robe évoluée, 

viscosité larmes discrètes, larmes épaisses, de belles larmes

limpide transparent, pure, voilé, flou, louche, trouble avec ou sans dépôt

brillant cristallin

en rajouter superbe au regard, la robe est profonde et chatoyante, 
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Sensation ressentie exemple de vocabulaire descriptif

acidité marquée acide, vert, attaque qui manque de maturité, soulignée par une acidité 
prononcée,  vif, ciselé, tendu, belle vivacité, minéral, bouche très 
tendue, grande vivacité, étonnant de fraîcheur et de franchise, tonique, 
la bouche est dynamisée par une finale pleine de fraîcheur, « palais 
frais, alerte, précis, droit »

acidité fondue pointe de vivacité, frais, élégante arête acidulée, brise de fraîcheur, fine 
vivacité, attaque tendre, 

acidité faible plat, mou, manque de tonus, lourd

amertume  très marquée houblonné, très réglissé, franchement amer, amertume dominante

amertume fondue à marquée rouge : réglissé, cacaoté, nobles amers,  
blanc : laissant un sillage de pamplemousse ou d’agrumes, sensation 
longue rappellent le pamplemousse rose, 

amertume discrète légère sensation réglissée ou cacaotée

alcool très dominant ton du solaire millésime, solaire, généreux, palais vineux, palais 
généreux, palais vineux, vinosité, ardent, chaud

alcool dominant sans excès chaleureux,  vinosité équilibrée, 

alcool fondu fondu, nuancé, harmonieux

manque d’alcool plat, dilué, aqueux, manque de vinosité, 

tanins très dominants tanins encore austères, tannins prometteurs, bâtis sur des tanins stricts 
et serrés, tanins présents et droits, solides tanins, tannins serrés et 
encore dans la fougue de leur jeunesse, structure puissante, bâtie pour 
la garde, le palais se raffermit autour de tanins encore jeunes, 
solidement charpentée, les tanins occupent la place et rendent la finale 
plutôt sévère, tanins jeunes et vifs qui doivent encore se patiner, « la 
bouche très musclée, reflète une forte extraction », 

tanins dominants et/ou 
sensation que le vin remplit 
bien la bouche 

charnu et puissant,  palais ample, structure tannique ample et puissante, 
volume, corps, corpulent, plein, belle matière, tanins fermes mais sans 
dureté, charpente tannique de grande envergure, tanins bien présents 
mais veloutés, la bouche est épaulée par des tanins veloutés, La 
bouche monte en puissance et en volume, portée par des tanins d’une 
grande finesse,  la bouche est campée sur de petits tanins croquants

tanins fondus structure svelte, tanins doux et soyeux, tanins fins, structure légère ou 
ronde, tanins veloutés, tanins d’une grande finesse, tanins doux et 
veloutés,  un grain de tanin élégant, un grain de tanin velouté, tanins 
policés, bouche ronde, soyeuse, d’une grande finesse, sans manquer 
de caractère et de structure,

manque de tanins léger, maigre, manque de matière, 

torréfaction très dominante boisé dominant, très toasté, les arômes de moka et de fumée 
accaparent le nez, 
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torréfaction dominante tanins boisés et veloutés, boisé qui n’altère pas la prédominance du 
fruit, beau boisé toasté qui n’écrase pas le fruit, accent d’amande grillée 
et de moka, un boisé encore dominant mais de qualité, les dix mois 
d’élevage apportent un supplément d’âme de force, l’empreinte de 
l’élevage (vanille, boisé) est plus marquée en bouche, intense parfums 
de boisé torréfié et vanillé, les tanins de la barrique soulignent, 

torréfaction fondue fin boisé, nuances de torréfaction, soupçon de vanille, soupçon de 
torréfaction, le vin déploie en bouche une vanille délicate, boisé fondu et 
discret, délicat boisé juste toasté, boisé charmeur, 

bouche aromatique sur le 
fruit

gourmande, fruité, fruité croquant, la bouche laisse exploser un fruité 
croquant, 

bouche aromatique autre que 
fruité

épicée, réglissée, olives noires, 

bouche évoluée belle maturité, apogée, 

déséquilibre en bouche l’ensemble manque d’équilibre, un peu plus de fruit aurait été salutaire à 
l’équilibre de ce vin, l’amertume trop marquée gêne la dégustation, la 
fermeté des tanins appellent un vieillissement ou un plat de canard gras.

beaucoup de gras gras, onctueux, opulent, suave

manque de gras plat, maigre

vin équilibré, sensation que le 
vin remplit la bouche

harmonieux, suave, bouche à l’unisson du bouquet, intense, profonde, 
opulent, corpulent

finale longue belle longueur gourmande, étire longuement le vin, finale d’une rare 
persistance, finale d’une rare longueur, superbe finale sur le zan, longue 
finale épicée, longue finale aux accents chocolatées, 

finale courte un peu fugace, la finale est brève mais donne envie de se resservir

plaisir ressentie exemple de vocabulaire descriptif

franchement déplaisant un vin à oublier, vin à défaut, vin franchement pas à mon goût, vin qui 
présente un déséquilibre

déplaisant vin désagréable, vin dérangeant, vin surprenant, trop jeune, trop vieux, 
trop extrait, trop évolué, vin à la personnalité trop affirmé

agréable en bouche, il apparait ample et dotée d’une structure ferme, 

très agréable palais élégant, la bouche très harmonieuse et d’une grande intensité, 

inoubliable laisse le souvenir d’une bouteille envoutante,  la syrah et le grenache 
propulsent jusqu’aux étoiles cette cuvée, harmonie remarquable, le 
vigneron arrive ici au sommet de son art, « suavité, onctuosité et 
opulence », En bouche, il subjugue par son équilibre parfait, le vin ne 
manque pas de hauteur, laisse une impression de plénitude, ce nectar 
concentré et séreux s’élève vers les sommets, le producteur tutoie les 
sommets, une rare harmonie, palais parfaitement équilibré, 
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durée de garde exemple de vocabulaire descriptif

déjà trop vieux un vin trop longuement oublié en cave, un vin qui a mal supporté le 
vieillissement, un vin qui n’est plus que l’ombre de lui même, un vin qu’il 
aurait fallu ouvrir il y a quelques années

à boire une bouteille déjà agréable à boire, « La vie étant courte, n’hésitez pas 
à ouvrir cette bouteille dés à présent », à l’apogée de sa maturité (ou de 
son vieillissement), qui n’attend plus qu’une occasion pour être 
débouchée, sachez vous faire plaisir et apprécier cette belle bouteille 
dés aujourd’hui.

à garder 2/3 ans si les tanins apparaissent encore jeunes et marqués en finale, sa 
structure structure souple permettra de déboucher cette bouteille dés à 
présent.

à garder 4/7 ans un beau vin de garde, dont on peut déjà profiter pleinement, la bouche 
se révèle fraîche et robuste, renforcées par des tanins jeunes et vifs qui 
doivent encore se patiner. le palais montre une belle présence tannique 
qui laisse espérer une bonne garde? 

Longue garde de plus de 8 
ans

Taillé pour affronter un long et beau voyage dans le temps, un vin bâti 
pour la garde, son grain et sa puissance laissent présager un avenir 
heureux pour cette bouteille qu’il faudra savoir attendre, un palais 
ample, frais, structuré par des tanins soyeux et fins qui laissent confiants 
pour l’avenir de ce vin,  c’est une bouteille élégante, que la puissance 
installe dans la durée, finale encore sévère qui appelle la garde
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