Foire aux vins Gamm Vert 2026

Guide-étiquettes pour simplifier le conseil

Utilisation du guide : Imprimer deux guides. Vous pouvez garder un exemplaire en entier et découper les
étiquettes des vins que vous avez en vente de l'autre guide pour les mettre au niveau des zones ou sont
rangés les vins. |l y a trois couleurs pour les vins rouges et deux couleurs pour les vins blancs. En plus du
code couleur vous avez des petits dessins qui vous indiquent les caractéres dominants du vin.

Ci-dessous vous trouverez la légende :

Les couleurs :

Vin rond, moyennement tannique, plus ou moins coloré, plus ou moins alcoolisé
selon les cépages utilisés.

Vin structuré, bien tannique, coloré, souvent bien alcoolisé.

Vin blanc sec

Vin blanc contenant des sucres résiduels

Arémes, sucrosité, alcool et vivacité (acidité) des vins :

Ardmes de fruits

Arémes épicés

Arémes boisés, torréfiés, vanillés

m Ardmes de vins évolués : sous-bois, cuir, notes animales, pruneau

Vin demi-sec (entre 4 et 12 g/L de sucre)
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@@ Vin moelleux (entre 13 et 45 g/L de sucre)

O OO Vinliquoreux (Plus de 45g/L de sucre)
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-‘- Vin généreux en alcool
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O Vin avec peu d’acidité
£ Vin avec une acidité bien présente

£ ¢ )¢ ) Vinavec une acidité trés marquée



AOC Cotes-du-Rhone 2025
Domaine saint Bertrand

Ce vin est ample et chaleureux.

Poulet aux olives, lapin aux pruneaux, tajine aux
pruneaux.

Repas entre amis pour le faire découvrir

Panier avec une terrine, un fromage ou aune autre
bouteille du Sud-est ou du Sud-Ouest

Grenache - Syrah

AOC Bergerac rosé
Domaine haut Lamouthe

Ce vin est léger, frais et fruité.
Apéritif, repas léger, tarte salée.
Repas quotidien d’été

Proposition de panier : avec le rouge du
domaine

Merlot, cabernet franc et cabernet sauvignon

AOC Cobtes de Bourg 2023
Fleur de plaisance

Rouge rond chaleureux et épicé

Charcuteries, viandes rouges et blanches
grillées ou en sauce et les fromages.

Repas quotidien et du dimanche
Coffret avec une terrine de sanglier

Merlot et cabernet sauvignon

AOC Bergerac
Domaine haut Lamouthe
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Ce vin est rond, chaleureux, fruité et épicé.

Il accompagnera les repas quotidien, les
grillades accompagné de pomme de terre
sautées tagliatelle de courgette.

Proposition de panier : avec le rosé du
domaine ou un autre vin du Sud-ouest ou
une terrine

Cabernet sauvignon, merlot, cabernet franc
et malbec

AOC Bordeaux supérieur 2023
Chateau Haut-Nivelle
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Vin boisé, structure ronde a charpenté,
vin chaleureux et typé.

Bavette sauce poivre ou roquefort
accompagné de son sauté de légumes.

Repas du dimanche, Repas entre amis
et de fétes.

En cadeau, seul ou avec du confit.

Merlot et cabernet sauvignon

IGP Vaucluse Principauté d’Orange
2023
La balade de coline

Un vin rond, chaleureux, aux arébmes de fruits
noirs et de cacao.

Plancha, apéritif dinatoire, tian de légumes,
charcuterie

Repas quotidien et du dimanche

Grenache - Syrah - Mourvedre



AOC Pécharmant AOC Bordeaux
Etiquette Noire Le cerf des coteaux
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Ce vin est puissant et structuré
Structuré, fruité et plaisant

[l accompagnera les gibiers et les plats en
Une valeur slre du Bergeracois qui sauces.

accompagnera vos repas de famille.
Proposition de panier : avec une terrine de

A mettre dans un coffret avec un cou farci ou sanglier ou de chevreuil

une terrine.

Bon rapport qualité prix. Merlot et cabernet sauvignon

AOC Lalande-de-Pomerol 2022 AOC Médoc 2020
Chateau la Grapiére Chateau la Fleur des aubiers
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Boisé, charpenté, ample, fruité et toasté. Vin structuré, chaleureux et épicé
Repas de dimanche, d’anniversaire, de fétes Magret de canard et ses pommes de terre a
et en cadeau. la sarladaise. Agneau de Pauillac et légumes

de saisons rotis. Gibier. Fromages affinés
Belle piece de viandes grillées ou rbties, gibier
a plumes, fromages affinés. Repas du dimanche et de chasse.

, Cabernet sauvignon et merlot
Merlot dominant

AOC Listrac Médoc 2019 AOC Blaye cote de Bordeaux 2022
Les Fleurs de Bibian Chéateau Puynard Cuvée prestige
Evolué, boisé fondu, charpentée, fruits Vin rond, chaleureux et évolué

noirs a l'alcool et sous-bois.

Viandes rouges et blanches grillées,
Civet de sanglier, la céte de boeuf et le fromages
fromage affiné.

_ _ ) Repas du quotidien, repas entre amis ou en
Repas de dimanche, entre amis, de fétes famille.
et en cadeau.

Cabernet sauvignon et merlot Merlot majoritaire



IGP atlantique Thalassa 5L
rouge, rosé et blanc

Rouge gamay : Frais et fruité
Rouge merlot : Rond et chaleureux
Rouge cabernet : Rond a structuré
Rosé : Rond et fruité

Blanc sauvignon : Frais et fruité
Blanc chardonnay : Rond et long

Repas quotidien

AOC Bergerac 5L
Chateau Haut Lamouthe
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Ce vin est rond, chaleureux et fruité.

Il accompagnera les repas quotidien, les
grillades accompagné de pomme de terre
sautées tagliatelle de courgette, les
terrines, les fromages.

Repas quotidien et du dimanche

Cabernet sauvignon, merlot, cabernet franc
et malbec



